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// 7 BIJ DE HOOIOPPER KAN U HET HELE JHHR DOOR T-ERECHT VOOR DE MEEST

7 SMARKVOLLE GEREGHTEN, GAANDE VHN ECHTE KEHSSIEKERS TOT CREﬂT[EVE .
GERECHTJES ' x

(OWEL THUIS ALS IN ONS RESTHURHNT OF FEESTZAAL KAN U GENIETEN VHN
AFWISSELENDE FORMULES. ° .

WIJ KIJKEN ER NAAR UIT OM U 00K DIT JARR TE VERWENNEN. ° - )



TRAITEURDIENST 2024 - 2025

GENIET HET HELE JAAR DOOR VAN ONZE CULINAIRE GERECHTJES

KOUDE VOORGERECHTEN

» 1. Carpaccio van Hert €14

* o 2. Millefeuille van tomaat, mozzarella, basilicum en balsamicocreme €14 -

. 3. Millefeuille van zalm en mozzarella €16 ..
4. Vitello tonnato met passende garnituur €14 "
*~,~ 5. Carpaccio van knolselder en tomaat €14

WARME VOORGERECHTEN

- 1. Vispannetje om te gratineren €15
2. Zeetongrolletjes met witte wijnsaus, garnaaltjes en garnituur €18
3. Wok met Thaise groene curry €17

4. Rollade van tong en zalm met kreeftensaus en gamba €19



SOEPEN

1. Rijkgevarieerde groentensoep (gluten- en lactosevrij)
2. Aspergeroomsoep

3. Créme van knolselder met garnaaltjes

4. Soepje van butternut

5. Thaise currysoep
P
6. Boschampignonsoep
7. Tomatenroomsoep met balletjes

r
°

€5,5/1

€6/I

€6/I

€5,5/1

€5,5/1

€6,5/I

€7/




AFHAALMENU 1

1 fles cava bij afname van 4 menu’s
" of aperitief van ‘t huis bij 2 menu’s
met 3 hartige hapjes

Boschampignonroomsoep

Gegratineerd vispannetje | Garnaaltjes

™ o
Filet van melkvarken |Tierentyn mosterdsausje |Feestgarnituur |Kroketjes -~ -

Duo van mousse | Mango | Koude sabayon

> €52

AFHAALMENU 2

1 fles cava bij afname van 4 menu’s
of aperitief van ‘t huis bij 2 menu’s
met 3 hartige hapjes

Witloofroomsoep | Garnaaltjes

Scampi | Rode curry

. Opgevuld kalkoenhaasje | Peperroomsaus

Feestgebak

€54



AFHAALMENU 3

1 fles cava bij afname van 4 menu’s
of aperitief van ‘t huis bij 2 menu’s
met 3 hartige hapjes

Aspergevéloute

Mini St-Jacobsvruchten| Riesling | Prei

Hertenragout | Wintergarnituur |Gratin

Duo van koude sabayon en javanais

€54

AFHAALMENU 4

1 fles cava bij afname van 4 menu’s
of aperitief van ‘t huis bij 2 menu’s
met 3 hartige hapjes

Pompoenroomsoepje | Breydelspek

Mini St-Jacobsvruchten| Riesling | Prei

Hertenhaasje | Fijne Champignonsaus | Hartige kroketjes

Feestgebak

€57






HOOFDGERECHTEN

. Hertenkalffilet €26
. Hertenragout €17
. Vegetarische coq au vin | Rijst €16
. Opgevulde kwartel | Beukenzwammen €20
. Opgevulde kalkoen (min. 6p) €20
. Gegrild melkvarken | Graantjesmosterdsaus €18

Alle gerechten worden voor minstens 2 personen besteld met
maximum 2 verschillende gerechten voor 4 personen.

Al onze hoofdgerechten zijn inclusief kroketjes of aardappelgratin &
warme groenten.

DESSERTS

. Huisgemaakte chocolademousse €6
. Trio van framboos, witte en bruine chocolademousse €7,5
. Créme br(ilée €6

. Chocoladegebak / praliné €7



WILDMENU (9/11 TEM. 22/12)

Woudvruchtenaperitief | Duo van wildkroketje | Mousse van fazant

Trio van hertencarpaccio | Gerookte eendenborst | Wildpastei

Hazenrugfilet | Cranberry-portosaus | Verse vijgen

Sorbet van mango

Hertenfilet | Appel | Pastinaak | Boschampignons

Bourbonijs | Sabayon

Koffie | Huisgemaakte zoetigheden

€85 (Wijn en water inbegrepen)



HERFST- EN WINTERMENU (09/11T.eM. 22/12)

Woudvruchtenaperitiefje| Mousse van fazant | Wildkroket

Geroosterde pompoensoep met tijm en knoflook

Gebakken scampi| Rode curry| Romige risotto

Opgevuld kwarteltje | Paddenstoelen| Spek | Kippenbouillonjus

Warm appeltaartje met kaneel | Geroosterde walnoten | Vanille-ijs

Koffie en huisgemaakte zoetigheden

€75
(Wijn en water inbegrepen)



KERSTMENU

Aperol of alcoholvrije aperol| Wachtbordje

Créme van boschampignons

Brochette van scampi & coquille | Bedje van pasta | Tomatencoulis

Sorbet van citroen

Opgevuld kwarteltje | Pommes dauphine | beekzwammen
Knolselder

Christmas- Jingle Bells dessertje

Koffie en zoetigheden

€78
(Wijn en water inbegrepen)
Aanvang op Kerstavond om 19u00 en op Kerstdag om 12u00.



OUDEJAARSMENU

Toast op St-Sylvester| Wachtbordje

Vitello tonnato

Zeebaarsfilet | Garnaal | Waterkerspuree

Sorbet van citroen

Hertenfilet | Wintergarnituur | Kroketjes

De laatste zoetigheid van 2024

Koffie | Huisgemaakte zoetigheden

Glas Champagne op het nieuwe jaar

€135
Dranken inbegrepen tot 3u ‘s nachts.
(Geen zware bieren en geen sterke dranken)
1 groep = 1 betaling

Reservatie geldig na betaling van het volledige bedrag.

BE79 775 59 000 3733

AMBIANCE MET DJ KOEN!



NIEUWJAARSMENU (1/1 TEM. 2/2)

Glaasje op het nieuwe jaar| Wachtbordje

Witloofroomsoepje | Garnaal

Zeebaarsfilet | Waterkerspuree | Hollandse saus

Sorbet van Champagne

Hertenfilet | Fijne champignons| Gratinaardappelen

Nieuwjaarsdessert

Koffie | Huisgemaakte zoetigheden

€78 (Wijn en water inbegrepen)




LENTEMENU (VAN 28/2 T0T 30/3)

Aperol | Verfijnde hapjes

Romig wortelsoepje | Gerookte heilbot

Gepaneerde kabeljauwfilet| Tartaar | Tomaat

Sorbet van citroen

Gegrilde entrecote | Primeurgroenten | Pont-neuf

Rabarber | Jasmijnrijst | Witte chocolade | Aardbei

Koffie | Huisgemaakte zoetigheden

€75 (Passende wijnen inbegrepen)



Beste klanten,

Wij verwelkomen u graag in onze smaakvol ingerichte feestzaal.
Deze heeft een mengeling van Engelse en Zuiderse tinten. De
orangerie met aanpalend terras en mooie bloementuin biedt een
weids vergezicht op de groene Vlaamse Ardennen.

0ok kunnen uw kinderen zich naar hartelust amuseren op onze
speeltuigen.

Ons restaurant is open:
- Na reservatie

- Op vrijdag en zaterdag
- Zondagmiddag

Wij zijn daarnaast alle dagen open voor rouwtafels en groepen.

Op donderdag zijn wij een volledige dag beschikbaar voor vragen L
of inlichtingen vanaf 10u00 tot 18u00. o,

GSM: 0498/54 14 32 %

E-mail: info@dehooiopper.be



LENTE EN COMMUNIEFEESTMENU
(19/0% T.EM. 06/07)

Sprankelend aperitief | 4 hartige amuses

Aspergesoep | Krokantje van parmaham

Schartong | Zalm | Gegrilde gamba | Garnaaljus

Sorbet van framboos

Gebakken kalfshaasje| Lentegarnituur | Romige aardappelpuree

Traditioneel ijslammetje van vanille roomijs met rode vruchtencoulis
of
dessertbordje van het huis

Koffie | Huisgemaakte zoetigheden

€75 (Passende wijnen inbegrepen)
€78 met sorbet
Voor kinderen beschikken wij over een kindermenu.
Reservatie geldig na betaling van een voorschot van €250.






VELENTIJNSMENU (VAN 7/2 TOT 24/2)

Verfrissende Rosé Spritzer | Verfijnde hapjes

Romig knolseldersoepje | Gerookte zalmsnippers

Liefdesgerecht van gegrilde zalm | Coquilles| Béarnaise

Filet mignon | Rode wijnsaus | Frisse groene salade | Frietjes

Tiramisu van batida de coco

Koffie | Liefdeskoekjes

€68
Tijdig reserveren!
Open op 14/02

RN







Arveenen QM SOEPEN

__
| HooroceReckTeN B DESSERTS
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Bestellen van onze afhaalmenu’s kan enkel door
invullen van dit formulier en af te geven of op te sturen:
De Hooiopper - Boskant 21 - 9790 Wortegem-Petegem - GSM: 0498/54 14 32
of via e-mail: info@dehooiopper.be

Alle gerechten dienen afgehaald te worden:
Op Kerst- en Oudejaarsavond vanaf 16u30
Op Kerst- en Nieuwjaarsdag vanaf 11u30

Gelieve bij afhaling rekening te houden met eventuele waarborgen voor plateaus, enz.

Afhaaldatum:
Uur:

Naam:
Straat + nr:
Postcode:
Gemeente:

Aantal personen:

Totale prijs (contant bij afhaling):




